
Nuestros arRoces:
(POR ENCARGO. MÍNIMO 2 PERSONAS)

~
- Paella de presa iberica con boletus (12).................18.00¤/P.p.

- Paella mixta (4) (2) (12) (14)..................................................18.00¤/P.p.

- Arroz caldoso de mariscos (4) (2) (12) (14)................18.00¤/P.p.

- Risotto de pulpo a la brasa (14) (2) (12)......................16.00¤/P.p.

- Paella de verduras (12).........................................................18.00¤/P.p.

- Fideuá con pescado y marisco (1) (4) (2) (12) (14)........16.00¤/P.p.

de los pescadoRes
~

- Coquinas (14) (12)................................................................................ 16.00¤

- Choco frito (14) (1)...........................................................9.00¤ / 15.00¤

- Cazón en adobo frito (1) (4) (12)........................... 8.00¤ / 14.00¤

- Sardinas a la plancha (4)......................4.00¤ / 6.00¤ / 10.00¤

- Pulpo a la brasa con crema de batata y chirivía (14) (12)......... 17.00¤

- Tortillita de camarones (1) (2)................................. 7.00¤ / 12.00¤

- Ortiguillas de la mar (1)..................................................................18.00¤

de la sierRa
~

- Jamón ibérico................................................................ 12.00¤ / 18.00¤

- Tabla de quesos Doñana (7)................................. 12.00¤ / 18.00¤

carnes y pescados
de mercado:

~
- Brochetas de pollo con especies (12)................................. 14.00¤

- Secreto ibérico confitado sobre salmorejo

  y patatas asadas............................................................................... 16.00¤

- Presa ibérica de bellota a la brasa su guarnición (12)............18.00¤

- Entrecot de ternera a la brasa (12).........................................21.00¤

- Pez espada al grill con verduras de pisto (4)................18.00¤

- Lubina con aceite a la bilbaina y patatas confitadas (4).....18.00¤

- Pregunte por el pescado del día (4) 

un homenaje a la
gamba de huelva

~
- Gambas de la costa (cocida o plancha) (2)....................18.00¤

- Cazuela de gambas al ajillo (2)............................................... 16.00¤

para Refrescarse
~

- Salmorejo con jamón y huevo (3) (1) (12)...............................7.00¤

- Ensalada mezclum, atún escabechado

y vinagreta balsámica menta poleo (4) (12).........................12.00¤

- Lasaña fría de guacamole con langostinos 

y salteado de gulas (4) (2) (12)....................................................... 14.00¤

- Ensaladilla de gambas (2) (3) (4) (7)......................................... 9.00¤

Hamburguesa
y montaditos

~
- Sandwich vegetal (1) (3) (7) (12)................................................... 6.00¤

- Montadito pata negra (1)................................................................7.00¤

- Montadito de costilla de cerdo deshilachada (1)(6)(10)(12).....7.00¤

- Bocadillo de calamares rebozados con alioli (1)(3)(12)(14)....7.00¤

- Hamburguesa Tex-Mex de ternera

  de angus y guacamole (1) (7) (12)............................................. 14.00¤

- Nuestra hamburguesa almonteña

  con carne de retinto (1) (7) (12) (3).............................................12.00¤

postRes
~

- Tulipa de helado (7) (8).................................................................... 4.50¤

- Fruta del tiempo................................................................................. 4.50¤

- Milhoja de gianduja (7) (8)..............................................................5.50¤

- Timbal de turrón (7) (8)....................................................................5.50¤

- Brownie con helado (7) (8)............................................................5.50¤I.V.A. INCLUIDO


